
Menu Goloso 
******** 

 

Vellutata di zucca allo zenzero, Scampi e caponata di sedano 
Kürbisvelouté und Ingwer, Scampi und Caponata von Sellerie  
Velouté de courge au gingembre, Scampi et caponata de céleri  

******** 
                                Tagliatelle all’uovo ai porcini freschi trifolati*  

Tagliatelle mit Steinpilzen* 

Tagliatelle aux bolets sautés*  

******** 

Tagliata d’entrecôte di fassone con jus di carne,sul risotto al zucca 
Tagliata von Entrecôte von fassone (piemontesisches Rind) Fleisch-jus, auf Kürbis-Risotto 
Tagliata d’entrecôte de fassone (bœuf piémontais) avec jus de viande sur risotto à la courge 

                                                                   ******** 

Formaggio/Käse/Fromage 
O/Oder/Ou 

Tiramisu ai frutti di bosco 
Waldfrüchten-Tiramisu  

Tiramisu aux fruits des bois  

                                                                             99  
 

Menu Piccolo 

******** 

Risotto Carnaroli ai porcini*   
Carnaroli-Risotto mit steinpilze* 

Risotto Carnaroli aux bolets* 
 

******** 

Filetto di turbo saltato salsa al beurre blanc al limone, purea di patate e fave, 
 verdure di stagione 

Sautiertes Steinbuttfilet  Zitron -Weißbuttersauce, Kartoffel-Saubohnenpüree und  

Gemüse der Saison 

Filet de turbo sauté beurre blanc citronèe, purée de pommes-de-terre et Fèves, légumes saison  

******** 

Formaggio/Käse/Fromage 
O/Oder/Ou 

La cassata Siciliana di ricotta 
Sizilianische Cassata an Ricotta 

Cassata de ricotta sicilienne 

 84  
 
 

Dichiarazione carne: Manzo/Rind/Boeuf (IT) Vitello/Kalb/Veau (CH)   
Turbo/Steinbutt/ Turbo (Spagna/Spanien/Espagne) Gamberoni /Crevetten/Crevettes (Vietnam/Vietnam/Viêt Nam) 

Allergie/Allergien/Allergènes : Rajib é a vostra disposizione / Rajib ist für Sie da / Rajib est à votre disposition. 



Antipasti freddi e caldi/ kalte & warme Vorspeisen/ Entrées froides & chaudes 

******** 

Insalatina di stagione ai gamberoni”aglio-olio e peperoncino” 
Salat der saison mit Riesencrevetten”aglio-olio e peperoncino” 

Salade de saison avec crevettes gèantes”aglio-olio e peperoncino” 

27 

Calamaretti ripieni alla mediterranea 
     Gefüllte Calamari nach mediterraner Art 

    Calamars farcis à la méditerranéenne 

28 

Vellutata di zucca allo zenzero, Scampi e caponata di sedano   
Kürbisvelouté und Ingwer, Scampi und  Caponata von Sellerie  
Velouté de courge au gingembre, Scampi et caponata de céleri  

 32 

Caprese di bufala,Fico e culatello  
Caprese mit Büffelmozzarella,Feige und Culatello 

Caprese avec mozzarella de bufflonne,Figue et Culatello 

                                                                                                                   28 
 

Primi piatti/ Pasta/ Pâtes 

******** 
                                Tagliatelle all’uovo ai porcini freschi trifolati*  

Tagliatelle mit Steinpilzen* 

Tagliatelle aux bolets sautés*  

SFr.29/34 
Scialatielli all’astice e pomodori datterini   

Scialatielli mit Hummerschwanz und Datteltomaten  

Scialatielli à la queue de homard et tomates dattes  

32/39 

Risotto Carnaroli ai porcini*   
Carnaroli-Risotto mit steinpilze* 

Risotto Carnaroli aux bolets* 

SFr.36  
*Secondo la disponibilità 

*Je nach Verfügbarkeit 
*Selon la disponibilité 

 
 
 

                                    

                                



                        Secondi piatti / Hauptgänge / Plats principaux 

******** 

Tagliata d’entrecôte di fassone ai porcini trifolati sul risotto al zucca 
Tagliata von Entrecôte von fassone (piemontesisches Rind) an sautierten Steinpilzen  

auf Kürbis-Risotto 
Tagliata d’entrecôte de fassone (bœuf piémontais) aux bolets sautés sur risotto à la courge 

54 

Saltimbocca alla Romana Jus al Marsala, risotto al zucca 
Saltimbocca nach Römischer Art Kürbis -Risotto 

Saltimbocca à la Romaine jus au Marsala, risotto à la courge 

                                                                   46 

Filetto di turbo saltato salsa al beurre blanc al limone, purea di patate e fave, 
 verdure di stagione 

Sautiertes Steinbuttfilet  Zitron -Weißbuttersauce, Kartoffel-Saubohnenpüree und  

Gemüse der Saison 

Filet de turbo sauté beurre blanc citronèe, purée de pommes-de-terre et Fèves, légumes  saison  

52 

Gamberoni con salsa Malai Curry di Chef,fregola Sarda alle verdurine 
Riesenkrevetten mit Malai Curry-sauce vom Chef, Sardische Fregola mit Gemüse 

Crevettes géantes avec sauce Malai Curry de Chef, fregola Sarde aux légumes 

 44 
 

                                                     Formaggi & Dolci 

Tiramisu ai frutti di bosco 
Waldfrüchten-Tiramisu  

Tiramisu aux fruits des bois  

16 

Semifreddo al limoncello 

Semifreddo limoncello 

Semifreddo limoncello 

 15 

La cassata Siciliana di ricotta  
Sizilianische Cassata an Ricotta 

Cassata de ricotta sicilienne 

 14 

Variazione di sorbetti fatti in casa 
Variation aus hausgemachten Sorbets  

Variation de sorbets faits maison 

13 

Variazione di formaggi                              
Käsevariation  

Variation de fromages  

 16 


